
Tomates
vinaigrettes

Palet végétarien
montagnard

Blé pilaf

Madeleine

Yaourt sucré

Salade
Melon/mozzarell

a/basilic

Wok de volaille

Frites au four

Petit suisse sucré

Fruit frais

Pomme de terre
mimosa

Tarte thon tomate
moutarde

Haricots verts

Edam

Ananas au sirop

Sala
Pâtes/ananas/surim

i mayonnaise

Sauté de porc
HVE Dijonnaise

Printanière de
légumes

Brie pointe

Donut’s

Tartine de radis
au fromage frais

Poisson
meunière nature

Epinards à la
crème (30%) et Riz

(70%)

Tomme blanche

Fruit frais

Menu de la semaine du 03 au 07 juin 2024
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit de saison * sous réserve de modificationProduit végétarien



Dips de concombre
sauce fromage

blanc

Pilons de poulet
basquaise

Semoule

Petit suisse sucré

Fruit frais

Salade de blé,
fromage, mais et

mayonnaise

Poisson pané

Carottes
persillées

Yaourt sucré

Compote de
pommes

Piemontaise

Bouchée
forestière

Haricots verts

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Cake poivron fêta

Paëlla
végétarienne

Bûchette de
chèvre mélange

Churros au
chocolat

Salade verte
composée

Rôti de dinde
poivron

Pommes de terre
quartiers et choux

fleurs persillés

Camembert

Novly vanille

Menu de la semaine du 10 au 14 juin 2024
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Macédoine

Cordon bleu de
volaille

Pâtes

Petit suisse sucré

Fruit frais

Salade de
riz/tomate/mais

Pizza au fromage

Salade verte

Vache qui rit

Entremets au
chocolat

Oeuf façon
“vanessa”

Poulet roti

Gratin de
courgettes et

pommes de terre

yaourt aromatisé

Poire au sirop
crème anglaise

Tomates
vinaigrette

Couscous
boulettes de

boeuf et merguez

Semoule

Emmental

Eclair vanille

Saucisson à l’ail

Dos de colin
sauce tomate

Haricots verts

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Menu de la semaine du 17 au 21 juin 2024
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Radis beurre

Saucisse de
toulouse

Haricots blancs à
la tomate

Mimolette

Mousse chocolat
au lait

Salade de pommes
de terre, oignon et

ciboulette

Bouchée
forestiere

petit pois carotte

Coeur de
neufchatel

Fruit frais

Quiche Lorraine

Paupiette de veau
sauce barbecue

Ratatouille

Madeleine

Entremet vanille

Concombre
vinaigrette

Cheeseburger

Pommes
rissolées

Yaourt aromatisé

Brownies

Melon et son
jambon de
bayonne 

Colombo de
poisson

Purée de pommes
de terre

Petit suisse aux
fruits

Compote pomme
fraise

Menu de la semaine du 24 au 28 juin 2024
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Tarte tomate
thon

Emincé de
volaille oriental

Haricots beurre

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Betteraves

Raviolis au boeuf

Camembert

Compote de
pommes

Salade tomate /
mais / oeuf dur

Jambon blanc HVE
froid

Purée de pomme
de terre

Saint Paulin

Arlequin de fruits
coupelle

Coleslaw

Oeufs durs sauce
crème

Purée d’épinards
(30%) et Riz

Emmental

Cake aux
framboises

Menu surprise

Rôti de dinde
froid

Chips

Yaourt aromatisé

Madeleine

Menu de la semaine du 01 au 05 juillet 2024
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