
Potage pomme
de terre,

carottes, panais

Saucisse knack
de porc HVE

Nature

Lentilles
cuisinées

Yaourt aromatisé

Pêche au sirop

Salade composée

Boeuf
bourguignon

Purée de
pommes de terre

Carré ligueil

Fruit frais

Betteraves
rouges

vinaigrette

Tarte forestière

Riz

Saint Paulin

Gâteau basque

Coleslaw

Quiche lorraine 

Pâtes

Buchette de
chèvre mélange

Fruit frais

Tarte aux
poireaux

Marmite de
poisson MSC

sauce crustacés

Haricots verts

Brie pointe

Éclair au 
chocolat

Menu de la semaine du 03 au 07 mars 2025
En

tr
ée

P
la

t
Ac

co
m

p
a

-
gn

em
en

t
P

ro
d

u
it

s
la

it
ie

rs
D

es
se

rt

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit de saison * sous réserve de modificationProduit végétarien



Saucisson à l’ail

Lasagne de
légumes

Yaourt aromatisé

Fruit frais 

Carotte râpées à
la pomme

Filet de poulet

Pâtes

Tomme noire

Mousse au
chocolat

Endive
vinaigrette

Jambon blanc HVE
froid

Macaronis au
fromage

Saint Paulin

Ananas au sirop

Tarte oignon /
maroilles

Quenelles de
borchet sauce

nantua

Haricots blanc à
la tomate

Sablé des
Flandres

Yaourt sucré

Salade verte
vinaigrette et ses

croûtons

Langue de boeuf
sauce madère

Purée de
pommes de terre

Cantadou

Compote de
pomme coing

coupelle

Menu de la semaine du 10 au 14 mars 2025
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Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit de saison * sous réserve de modificationProduit végétarien



Potage  de
butternut

Crêpe au
fromage

Pâtes

Camembert

Cocktail de fruits

Salade chou
blanc, carotte

vinaigrette

Tandoori de
volaille

Riz

Petit suisse sucré

Fruit frais

Quiche lorraine

Sauté de porc HVE
Dijonaise

Salade verte

Chanteneige

Entremet au
chocolat

Oeuf façon
“Vanessa”

Haché de boeuf
sauce poutine

Pommes
rissolées

Mimolette

Pancake sauce
chocolat

Salade de pâtes,
surimi, fromage

vinaigrette

Poisson
meunière HVE

nature

Haricots verts

Edam

Liégeois 
vanille

Menu de la semaine du 17 au 21 mars 2025
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Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit de saison * sous réserve de modificationProduit végétarien



pâté de foie
cornichons

Filet de poulet
valléé d’auge

Haricots beurre

Bûchette de
chèvre mélange

Fruit frais

Carottes râpées

Pavé de poisson
blanc sauce

citron

Semoule

Galette bretonne

Yaourt sucré

Haricots verts

Cari de volaille

Riz

Saint nectaire

Liégeois 
chocolat

Concombre à la
crème

Hachis parmentier
végétarien

Brie pointe

Compote de poire

Céleri remoulade

Rôti de porc HVE
à la moutarde

Lentilles
cuisinées

Yaourt aromatisé

Gâteau aux
pommes

Menu de la semaine du 24 au 28 mars 2025
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Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit de saison * sous réserve de modificationProduit végétarien


